GAIA HOTEL

COME AS A GUEST, LEAVE AS A FRIEND

Inspirierende
Fruhstucksvariationen & Brunch

im nachhaltigen GAIA BIO Hotel Basel
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— COME AS A GUEST, LEAVE AS A FRIEND

Unsere verschiedenen Varianten in Bio-Qualitat im GAIA Festsaal

- ab 10 Personen auf Vorreservation nach Sitzmdoglichkeit (ab 15 Erwachsene fiir Version ,,De Luxe®)

o Offnungszeiten
Montag bis Freitag zwischen 07.00 und 10.00 Uhr
Weekend und Feiertage zwischen 07.00 und 12.00 Uhr

o Reservationen moglich

Langfristige Reservation ab 09.00, resp. 10.00/10.30 Uhr am Weekend maglich
Drei bis vier Tage davor sind auch friiher moglich, d.h. nach Verfligbarkeit

- Dauer ca. zwei Stunden; vegane, vegetarische und glutenfreie Moglichkeiten
- Bei Gesellschaften konnen wir nicht garantieren, dass die Tische zusammenliegend sind.

,Casual”
Getranke

Brotauswahl

Kasiges & Wurstiges

Kalte Speisen

Warme Speisen

Preis pro Person

Preis flr Gruppen

1 Heissgetranke

Zur Wahl: Café Creme, Milchkaffee, Cappuccino, Latte Macchiato,
Espresso, Ristretto, verschiedene Teesorten aus dem Hause Ronnefeldt,
Schokoladenmilchgetrénke (warm/kalt)

verschiedene Fruchtséafte

Quellwasser mit und ohne Kohlensaure

Helles- und dunkles Vollkornbrot (inkl. veganes Weissbrot)

Gipfeli und Brotli, verschiedene Kuchen

Zopf am Sonntag und an Feiertagen

verschiedene Kuchen (zwei bis drei Sorten wechselnd je Wochentag)
verschiedene Sussgebacke (zwei/drei Sorten wechselnd je nach
Wochentag und Saison)

verschiedene Kasesorten (Kuh-, Schaf- und Ziegenkase)
verschiedene Fleischsorten vom Bauernschinken bis zum Rohschinken, Gber
Truthahnschinken, Salami, Rohschinken, Biindnerfleisch etc.

verschiedene Joghurts (Kuhmilch)

verschiedene Joghurts (Schafmilch und vegan)

Birchermuesli oder Beerenmix

verschiedene aufgeschnittene Friichte und Fruchtsalat
verschiedene Trockenmdisli und Toppings

verschiedene Saisongemiise mit geddrrten und eingelegten Beilagen
verschiedene Buttersorten (Kuh, Schaf, vegan, laktosefrei)
verschiedene Milchsorten (Voll-, Trink-, Soja-, Mandelmilch)
verschiedene Friichte

verschiedene Konfitliren, Bienenhonige, Schokoaufstrich

Rihrei, Frihsticksspeck
Kalbscipollata, Schweinswiirstli (normal und scharf)
FUnf-Minuten Eier, Mischgemiise und Ofenkartoffeln

CHF 39.00 fur Erwachsene und Kinder ab 12 Jahren
CHF 19.50 fur Kinder zwischen 6 und 12 Jahre

Kinder unter 6 Jahren sind eingeladen vom Hause

CHF 35.00 fir Erwachsene und Kinder ab 12 Jahren ab 10 Erwachsenen
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H "
,uperior
zusatzlich zum ,,Casual” servieren wir lhnen:

Getranke 1 Glas Prosecco oder Apfelschaumwein zum Anstossen
Heissgetranke a discretion
Birchermuesli und Beerenmix
Spiegeleier nach Wunsch

Preis pro Person CHF 49.00 fur Erwachsene und Kinder ab 12 Jahren
CHF 24.50 fir Kinder zwischen 6 und 12 Jahre
Kinder unter 6 Jahren sind eingeladen vom Hause

Preis flr Gruppen CHF 45.00 fur Erwachsene und Kinder ab 12 Jahren ab 10 Erwachsene

,be Luxe” (ab 15 erwachsene Personen)
zusatzlich zum ,Superior” servieren wir lhnen:

Getranke Prosecco oder Apfelschaumwein a discrétion
Frisch gepresster Orangensaft

Brotauswahl Wourzelbrot hell und dunkel
Hausgemachte Guetzli

Kasiges & Wurstiges reichhaltige Kaseplatte mit verschiedenen Hart- und Weichkasen
Blndnerfleisch, Roastbeef mit Tatarsauce
geraucherter Lachs

Kalte Speisen Gemdusestdabchen mit dreierlei Dip

Warme Speisen Omeletten nach Wunsch mit Zwiebeln, Tomate, Champignons,
Schinken oder Kase

Preis pro Person in Gruppen ab mindestens 15 Erwachsene
CHF 55.00 fiir Erwachsene und Kinder ab 12 Jahren
CHF 29.50 fir Kinder zwischen 6 und 12 Jahre
Kinder unter 6 Jahren sind eingeladen vom Hause
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Gut zu wissen

Liangere Offnungszeiten Sollten Sie das Friihstiick/Brunch tiber die tibliche Offnungszeit wiinschen,
offerieren wir Ihnen den GAIA Saal fiir CHF 80.00 pro Stunde und
Servicemitarbeiter; keine Saalmiete.

AGB’s Wir bitten um Mitteilung der Variante und genauen Personenzahl wie folgt:
o bis 14 Tage vorher: Abweichung von 10 Personen
o bis 4 Werktage vorher: genaue Anzahl von Personen (um Foodwaste und zu
grosse Bestellungen zu vermeiden) — Diese Anzahl Personen wir dann in
Rechnung gestellt, ausser es werden mehr Personen anwesend sein.

Anbei finden Sie unsere detaillierten ,Allgemeinen Geschaftsbedingungen” per
Link online.
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